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ENTRANTES

Rigatoni alla Norcina con longaniza trufada y parmesano (suplemento +2,5€)
Ajoblanco con jamon de Teruel, uvas moscatel sin pepitas y aceite de arbequina
Aguacate a la brasa con alifio mediterraneo, queso feta y pesto Genovés

Carpaccio de vaca gallega con crema de queso, gel de sidra, rucula y avellanas tostadas

PRINCIPALES

Entrafia de vaca centroeuropea a la brasa con chimichurri, patatas fritas naturales y
piquillos confitados (suplemento +3,5€)

Presa de cerdo duroc a la brasa con salsa roquefort, patatas baby al romero y crema
de cebolla caramelizada

Lomo de dorada a la plancha con salsa de hinojo y mantequilla, puré de patata al
azafran y trigueros a la brasa (suplemento+3€)
Merluza rebozada con salsa vizcaina receta tradicional vasca acompafiado de patatas
panadera

POSTRES
Tarta de queso cremosa Saucco con culis casero de frutos del bosque y pistacho.

Mousse de chocolate oscuro con crema inglesa y trocitos de galleta oreo
(suplemento+1,5€)

Lattaiolo tradicional de la Toscana con higos frescos y nueces

Carpaccio de pifia con crocanti de almendras, lima y helado de coco

27,90 € Menu completo (Iva incluido)
23,50 € Medio menu (Iva incluido)
53,00 € Menu degustacion (Iva incluido)

*Incluye servicio de agua, vino y seleccion de panes.
*Este menu estara disponible en el servicio de comidas y sera a mesa completa.
*Los fines de semana y festivos el precio de menu serd de 32,90€ y del medio
menu 26,50€
* Menu degustacion: A eleccion de cocina se sacaran dos entrantes, un pescado,
una carne y un postre del menu del dia, disponible solo hasta las 15:00 horas.
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